
 

Roosjes van filet d’anvers 

Benodigdheden voor 4 personen:  

8 dunne en grote plakjes filet d’anvers 

Zachte geitenkaas met tuinkruiden 

Tomaat 

8 lange sprieten bieslook 

Zo maakt u het: 

1. Snij de tomaat in kleine blokjes en meng deze onder de romige geitenkaas 

2. Leg in het midden van elk plakje een koffielepel van het geitenkaasmengsel 

3. Vorm met de randen van het plakje een roosje en bind het vast met een sprietje 

bieslook 

 

 

 

 


