
C h a r c u t e r i e   f i n e   e t   a r t i s a n a l e

Javanais de �let d’Anvers et de thon

AVEC PETITES FEUILLES DE LAITUE, CHAMPIGNONS ET UNE 
MAYONNAISE DE MIEL AUX FLEURS ET DE VINAIGRE DE CHAMPAGNE. 
 
SCHEPERS nv + BART CLAES
 
Temps de préparation:  45 min (+  6 heures pour laisser le Javanais se �ger au réfrigérateur)

Ingrédients pour 10 personnes:
400 g �nes tranches de �let d’Anvers extra Schepers
  
Pour la mousse de thon:        
�™�� �*�%�% �\ �i�]�d�c �[�g�V�^�h
�™�� �*�%�% �\ �i�]�d�c �V�j �c�V�i�j�g�Z�a ���X�d�c�h�Z�g�k�Z��
�™�� �&�%  �d�Z�j�[�h �Y�j�g�h
�™�� �'�*�% �\  �b�V�n�d�c�c�V�^�h�Z
�™�� �_�j�h �Y�É �&�!�* �X�^�i�g�d�c
�™�� �' �X�$�h �Y�Z �X�}�e�g�Z�h
�™�� �) �X�$�h �Y�Z �e�Z�g�h�^�a �]�V�X�]�‚
�™�� �) �[�Z�j�^�a�a�Z�h �Y�Z �\�‚�a�V�i�^�c�Z
Dressing:   	
�™�� �'�%�% �\ �b�V�n�d�c�c�V�^�h�Z
�™�� �&�%�% �\ �n�V�d�j�g�i �[�g�V�^�h
�™�� �' �X�$�h �b�^�Z�a �V�j�m �Ó�Z�j�g�h
�™�� �' �X�$�h �k�^�c�V�^�\�g�Z �Y�Z �X�]�V�b�e�V�\�c�Z
poivre
�_�Z�j�c�Z �a�V�^�i�j�Z
�'�*�% �\ �X�]�V�b�e�^�\�c�d�c�h
�[�V�X�j�a�i�V�i�^�[�/ �]�j�^�a�Z �Y�É�d�a�^�k�Z�! �e�d�^�k�g�Z �Y�j �b�d�j�a�^�c �| �e�d�^�k�g�Z�! �Ó�Z�j�g �Y�Z �h�Z�a
 
Préparation:
�E�a�V�X�Z�o �j�c�Z �[�Z�j�^�a�a�Z �Y�Z �e�a�V�h�i�^�f�j�Z �Y�V�c�h �j�c �\�g�V�c�Y �W�V�X �\�V�h�i�g�d�c�d�b�Z �Z�i �g�Z�k�„�i�Z�o�"�Z�c �V�j�h�h�^ �a�Z�h �X�•�i�‚�h �_�j�h�f�j�É�V�j�"
�Y�Z�a�| �Y�Z�h �W�d�g�Y�h�! �X�Z �f�j�^ �[�V�X�^�a�^�i�Z�g�V �a�Z �g�Z�i�g�V�^�i �Y�j �?�V�k�V�c�V�^�h�#
�9�^�h�e�d�h�Z�o �Z�c �V�a�i�Z�g�c�V�c�X�Z �Y�Z �Ò�c�Z�h �X�d�j�X�]�Z�h �Y�Z �Ò�a�Z�i �Y�É�6�c�k�Z�g�h �Z�i �Y�Z �b�d�j�h�h�Z �Y�Z �i�]�d�c �_�j�h�f�j�É�| �X�Z �f�j�Z �a�Z �W�V�X 
�h�d�^�i �g�Z�b�e�a�^ �V�j�m ��  �Z�i �i�Z�g�b�^�c�Z�o �e�V�g �j�c�Z �X�d�j�X�]�Z �Y�Z �Ò�a�Z�i �Y�É�6�c�k�Z�g�h�# �G�Z�[�Z�g�b�Z�o �a�V �[�Z�j�^�a�a�Z �Y�Z �e�a�V�h�i�^�f�j�Z �h�j�g �a�Z 
�Y�Z�h�h�j�h�# �E�a�V�X�Z�o �a�Z �W�V�X �V�j �g�‚�[�g�^�\�‚�g�V�i�Z�j�g �Z�i �a�V�^�h�h�Z�o �a�Z �?�V�k�V�c�V�^�h �h�Z �Ò�\�Z�g �e�Z�c�Y�V�c�i �e�g�ƒ�h �Y�Z �+ �]�Z�j�g�Z�h�#
�G�Z�i�^�g�Z�o �Z�c�h�j�^�i�Z �Y�j �b�d�j�a�Z �Z�i �X�d�j�e�Z�o �a�Z �?�V�k�V�c�V�^�h �Z�c �j�c �W�Z�V�j �g�Z�X�i�V�c�\�a�Z �| �a�É�V�^�Y�Z �Y�É�j�c �X�d�j�i�Z�V�j�# �8�d�j�e�Z�o �Z�c 
�e�d�g�i�^�d�c�h �X�d�b�b�Z �k�d�j�h �a�Z �[�Z�g�^�Z�o �e�d�j�g �j�c �\�}�i�Z�V�j �g�Z�X�i�V�c�\�j�a�V�^�g�Z�! �Z�i �h�Z�g�k�Z�o �h�j�g �j�c�Z �V�h�h�^�Z�i�i�Z �| �Y�Z�h�h�Z�g�i �V�k�Z�X 
�j�c�Z �h�V�a�V�Y�Z �Y�Z �a�V�^�i�j�Z �Z�i �Y�Z �X�]�V�b�e�^�\�c�d�c�h�# �6�k�V�c�i �Y�Z �h�Z�g�k�^�g�! �V�_�d�j�i�Z�o �Y�j �Y�g�Z�h�h�^�c�\ �[�g�V�^�h �| �a�V �h�V�a�V�Y�Z �Z�i �k�Z�g�h�Z�o 
�j�c �e�Z�i�^�i �e�Z�j �Y�É�]�j�^�a�Z �Y�É�d�a�^�k�Z �h�j�g �a�Z �Ò�a�Z�i �Y�É�6�c�k�Z�g�h�! �X�d�b�b�Z �e�d�j�g �j�c �X�V�g�e�V�X�X�^�d�# �I�Z�g�b�^�c�Z�o �e�V�g �j�c �h�d�j�e�•�d�c �Y�Z 
�e�d�^�k�g�Z �Z�i �Y�Z �Ó�Z�j�g �Y�Z �h�Z�a�# 

�H�8�=�:�E�:�G�H �c�k       �™       �>�c�Y�j�h�i�g�^�Z�e�V�g�` �&�&�(�&       �™    Groenmolenstraat 7    �™       �(�*�,�% �6�a�`�Z�c
�I �%�&�& �(�& �(�& �-�-   �™    �;  �%�&�& �(�& �+�+ �.�'    �™     �l�l�l�#�h�X�]�Z�e�Z�g�h�c�k�#�X�d�b    �™    �^�c�[�d�5�h�X�]�Z�e�Z�g�h�c�k�#�X�d�b
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