Filet d’Anvers met garnalen en ruccola

Ingrediënten voor 4 personen

12 trostomaatjes

1 zakje ruccola

200 g garnalen 

Olijfolie

16 plakjes filet d’Anvers

Peper en zout

Werkwijze
Leg 2 plakjes filet d’Anvers in de lengte over elkaar. Vul met de grijze garnalen 
en een beetje ruccola. 
Rol strak op en snij de zijkanten mooi gelijk. 
Schik op elk bord 2 rolletjes filet d’Anvers met daartussen nog wat ruccola. 
Overgiet met een beetje olijfolie en kruid met peper en zout
Zet naast de rolletjes 3 trostomaatjes. 
